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GASTRONOMICKY PROVOZ BERTINY LAZNE

Podlahova vpust’' s rostem (pro vSechny)

Kazda PV bude obsahovat vyjimatelny sifon s moznosti ¢isténi, spodni dil s limcem pro 2-
dilnou vpust DN100, svisly odtok, ko$ svisly pro vpust DN100, oka pr. 6mm, sifon svisly pro
vpust DN100, bez tésniciho krouzku, t&snici krouZek na sifon DN100, vana nerez véetné
prislusenstvi, mfizkovy rost 30/2 mm, 23x23 mm protiskluz. PV bude pfipravena na napojeni
izolace a polyuretanbetonové stérky. Pouzity material AlSI 304.

Skrabka zeleniny (poz. G3)

Konstrukce z nerez oceli AISI304. Prahledné viko. Vyjimatelny rotacni disk pokryty
specialnim drsnym sklovitym materialem. Vodéodolny dotykovy ovladaci panel s vypinacem
start a stop a timerem. Bezpec€nostni spina€ vika a vykladacich dvifek. Odnimatelny pfivod
vody pro snadné &isténi. Nizkonapétové elektronické ovladani s Skrabky s ochranou IP55.
PFivod vody v drzadle Ize vyuZzit jako sprej pro CiSténi Skrabky, v€etné podstavce se
zachytnym filtrem pro pfipojeni na odpad. Dodavka v&.1 brusného disku a brusného valce.

Lednice (poz. K3, Q7)

Objem 470 litr(. Hloubka shodna s hlobkou pracovni plochy 700 mm. Bezudrzbovy
kondenzator. LED vnitfni osvétleni. Skryty vyparnik. Tfikomorové t&snéni komory. Komplet
AISI304. Rostové police. IPX5. Pro okolni teplotu +43°C. Digitalni ovladani. Uzamykatelna.

Univerzalni robot (poz. K7)

Nerez motorova jednotka s magnetickym spina¢em, integrovana v pracovnim bloku (pod
jednou PD se stolem K5) se zasuvkou na GN s pojezdy, 2 rychlosti + pulsni chod, kompletné
z nerez oceli, Velkokapacitni mlynek na maso, vykon mlynku 400kg/hod v€. 5dilné fezné
sestavy do mlynku o priméru 82mm, Nudlickova¢ masa v€. noZzové valcové sestavy na
nudli¢kovani o roztec¢i 10 mm + nerez kryt nudlickovace, Sestava plastovych valcl pro
naklepavani, nastavitelna od 2 do 6 mm + nerez kryt nastavitelného naklepavace, pfipraveno
pro instalaci na stavebni sokl 120 mm

Univerzalni robot (poz. Q8)

Univerzalni velkokapacitni kraje€ zeleniny v hodinové kapacité 100 az 1000 kg

ve slozeni: Nerez motorova jednotka s magnetickym spinaCem, integrovana v pracovnim
bloku (pod jednou PD se stolem Q9) se zasuvkou na GN s pojezdy, 2 rychlosti + pulsni chod,
kompletné z nerez oceli, Krajeci modul s ozubenym pfevodem kompletné z nerez oceli,
Presna krajeci nasypka se tfemi vstupnimi otvory z toho jeden zeSikmeny, vSe z nerez oceli,
Trychtyfova velkokapacitni nasypka z nerez oceli, Nerez rotor, Nerez rameno

Krajeci kotou€ nastavitelny az v 16-ti rozmérech platkovani, Kotou€ strouhaci na syr,
Kostickova¢ 10x10x10 mm v&. Cisticiho zafizeni na kostkovaci mfizku, Valec strouhaci 2 mm
s kapacitou 300 kg/hod, Valec strouhaci 6 mm s kapacitou 850 kg/hod, Valec storuhaci 4
mm, Orifginalni stojan na koutouce a kosti¢kovag, Planetarni zafizeni k michani, Slehani a
hnéteni v¢. 15 litrového, nerezového kotliku a adaptéru pro pfipojeni na motorovou jednotku,
pfipraveno pro instalaci na stavebni sokl 120 mm

Konvektomat (poz. R1.1 a R1.2)

Elektricky konvektomat s parnim vyvije€em; uzitna kapacita: minimalné 20 zasuvl (R1.2 - 10
zasuvl), zasouvani GN podélné - moznost varfeni v zasuvech i GN1/2, 1/3, 2/3, rozsah
teplot: 30°C az 300°C; rozméry zafizeni: £ 10 cm k témto danym rozmérdm — 879x791x1782
mm ($ x h x v);

varna média; automaticky modus napfiklad se 7-mi druhy provozu: dribez, maso, ryby a
mofské plody, zelenina a pfilohy, vaje€né pokrmy , pecivo a sladké pokrmy , finishing a
servis; ru¢ni modus se 3-mi druhy provozu: para, horky vzduch, kombinace; programovaci
rezim pro individualni programy: minimalné 1200 program0 s az 12-ti kroky. Dvifka s trojitym
odvétravanym sklem, dvé vyklopné vnitfni tabulky (pro snadné Cisténi) se specialni vrstvou
odrazejici teplo; integrovana dvefni odkapavaci vani¢ka; LED osvétleni varného prostoru a
zasuvu — usporné, s dlouhou Zivotnosti a nevyzadujici udrzbu; aktivni regulace vihkosti ve
varném prostoru; parni generator; odstfedivé odlu€ovani tuku; integrovana ruéni sprcha s
automatickym navinutim, automatickym uzavérem vody a plynulym davkovanim paprsku;
sonda teploty jadra s minimalné 6-ti méficimi body (moznost dovybaveni konvektomatu az 3-



mi sondami); dotykova obrazovka s navadécimi symboly pro co nejjednodussi obsluhu (ne
karemicka); digitalni ukazatel teploty, ukazatel pozadovanych a skutec¢nych hodnot,
nastaveni ¢asu digitalné 0-24 hodin s nastavenim trvalého provozu; rozhrani USB;
bezpecCnostni termostat; integrovany vypinac; systém s automatickym indikatorem servisnich
zasahu, automatické rozpoznani velikosti pfipravované potraviny a mnozstvi naplné
prostfednictvim senzor(; aktivni méfeni, nastavovani a regulace vlhkosti v komore
konvektomatu; aktivni nastaveni kazdého zasuvu v konvektomatu samostatné; v kazdém
zasuvu moznost pfipravovat jinou potravinu pfi stejném klima; uprava Delta-T; inteligentni
systém automatického Cisténi a pé€e a automatické odvaprovani pomoci tablet; teplotni
Cidlo — zjistovani teploty jadra minimalné s 6-ti méficimi body; HACCP — pamét pro HACCP
— data a vystup pfes USB rozhrani; integrovana napovéda — v zafizeni bude uloZzen
podrobny navod k obsluze a pfiruCka pro pouziti s praktickymi pfiklady a uziteCnymi tipy.
pFistroj musi 100% komunikovat v ¢estiné, Schvaleni pro provoz bez dozoru dle podminek
VDE (také pfes noc); Energeticka ucinnost: Energy Star, v€etné zavazeciho voziku, nutna
kompatibilita s poz. R4. (R1.1). Pozice R1.2 navic podestavba se zasuvy na GN.

Sokovy zchlazovaé/zmrazovaé (poz. R4)

Sokovy zchlazovaé/zmrazovaé s piné dotykovym displejem s vysokym rozlisenim,
vicejazyény v&. Cestiny.

Kapacita 20xGN1/1.

Vhodny pro GN nadoby, pekarské plechy 600x400 mm nebo banketové voziky.
Kapacita: zchlazovani 100 kg; zmrazovani 85 kg.

Specialni systém distribuce vzduchu pro dosazeni maximalniho vykonu se 7 urovnémi
otacek ventilatoru.

Zchlazovaci/zmrazovaci rezimy: Automatické (10 skupin pokrmu se 100+ rdznymi
predinstalovanymi variantami); Programovaci (az 1000 program( Ize ulozit a
organizovat v 16 rliznych kategoriich); Manualni (Soft zchlazovani, Hard zchlazovani,
zmrazovani, skladovani, turbo zchlazeni a tepl. LiteHot cykly); Specialni cykly (Cruise,
kynuti, odlozené kynuti, rychlé rozmrazeni, Sushi & Sashimi, zchlazeni Sous-Vide,
zmrzlina, jogurt a Cokolada).

Specialni funkce: MultiTimer zchlazovani/zmrazovani, Funkce pro pfizpusobeni
uzivatelského rozhrani, funkce pro vytvofeni domovské stranky, planovaci

program MyPlanner.

Odhad zbyvajiciho €asu pro sondou fizené cykly na zakladé techniky umélé
inteligence (ARTE 2.0).

Automatické a ru¢ni odmrazovani a sudeni.

USB port pro stahovani HACCP dat, programu a nastaveni. Pfiprava pro konektivitu.
3-bodova teplotni pokrmova sonda.

Konstrukce z nerezové oceli.

Vnitfni zaobleni rohy.

Provedeni pro napojeni na externi chladici jednotku.

Chladivo: R452a.

Vykon garantovan pfi okolni teploté + 43 stupfiti C (klimaticka tfida 5).

Nutna kompatibilita s poz. R1. Nutna koordinace s dodavatelem chladirenské technologie.

Sklopny kotel s michadlem (poz. R5, R7)

Elektricky varny kotel, uzitkova kapacita 150 litrd a 100 litr(,

celonerezové provedeni, vnitfni plast kyselinoodolny, teplotni rozsah min. 0 - 120 °C,
pracovni tlak v plasti min. 1 bar, plast kotle o sile 4 mm, elektronické ovladani, ovladaci
panel na pilifi s dotykovym ovladanim, svétla vyska pfi vyklopeném kotli 600 mm,
audiovizualni uzivatelské signaly, multifunkéni ¢asovac, programy na obrazovce, moznost
tvorby programu s jednotlivymi kroky bez omezeni, 9 programi pro zakladni pokrmy a myci
program, ovladani teploty pokrmu a samostatné ovladani teploty v plasti, inteligentni
nastaveni vykonu umoznujici také nizkoteplotni vareni, sous vide, kynuti nebo udrzovani,
delta T vafeni, nastaveni uzivatelskych arovni pfistupu, automatické méfeni plnéni vody,
USB port na ovladacim panelu pro update programd, a ukladani HACCP, vyukovy status pro
nacvik ovladani kotle, diagnostické funkce, méfeni spotfeby energie a vody, automatické
pInéni vody do plasté, elektrické vyklapéni kotle, integrované michaci rameno ve spodni Casti
kotle, moznost vyjmout rameno se stérkami, rameno a stérky vhodné pro myti v
pramyslovych myckach nadobi, rychlost otd€eni ramene nastavitelna min. od 15 do 140



otaCek za minutu, zpétny chod michaciho ramene, bezpe&nostni prvky zabrarujici béhu
mixéru pfi otevieném viku kotle, odnimatelné viko kotle, bezpecnostni viko s plnicim otvorem
(mfizka pro pfidavani surovin), moznost michani pfi vyklapéni, plné izolovany dvoijity plast,
instalaCni sada pro ukotveni varného kotle k podlaze, soucasti rdm, pfiruby a spojky, ru¢ni
sprcha, cedici sito a meéfici tyc.

Multifunkéni tlakova panev (poz. R8)

Multifunk&ni panev, TLAKOVA, sklopna, elektricka, o objemu 100 litrt pro instalaci na
nerezovy nosny sokl 100 mm (v€etné nerezového soklu — originalniho pfiskuSenstvi).

Hlavni funkce a vlastnosti:

Peceni, smazeni, dueni, vareni, vareni v tlaku a napafovani. Rozmér panve umozriuje
vareni v GN nadobach pfimo ve vané a také zavéSenim do vymezovacich ramecku (soucasti
dodavky). Snadno distitelny varny povrch diky oblym rohlim s velkym radiusem.
ThermoBlock systém - topné ¢lanky v hlinikovém pouzdie s prodlouZenou Zivotnosti,
optimalizovanym a rovhomérnym rozloZenim tepelné energie po celém dné. 2 zénovy varny
povrch s moznosti odliSného nastaveni teploty ohfevu pravé a levé poloviny dna panve Viko
vybavené bezpelnostnimi mechanismy, které zamezi nechténému otevieni vika obsluhou v
pfipadé, kdy je panev natlakovana. Manualni odtlakovani i v pfipadé vypadku elektrického
proudu. Bezpecnostni ventil v tlakovém viku zamezuje vzniku nadmérného pretlaku ve
varném prostoru. Moznost vareni pfi pfetlaku 0.45bar. Certifikovany stuper ochrany proti
vodé: IPX6. Pfesné motorové sklapéni s variabilni rychlosti a funkci SOFT STOP. Uhel
vyklapéni vétsi nez 90°. Vestavéna teplotni €idla pro pfesnou kontrolu a regulaci procesu
vareni. USB konektivita - nahravani a stahovani receptir a HACCP dat, aktualizace
softwaru. Pfipraveno pro napojeni na sitovy systém sbéru HACCP dat.

Konstrukce:

VnéjSi panely a vnitfni ramova konstrukce vyrobeny z nerez oceli AlSI304-1.4301.
Multifunk&ni varny povrch se snizenou pfilnavosti: specialni sendviCova struktura dna
'COMPOUND'": 3mm nerez AISI316L - 1.4404 (kyselinovzdorna ocel) + 15mm ocelolitina.
Vana panve hlubokotazena z jednoho kusu nerezu AlSI304 - 1.4301, s oblymi hygienickymi
rohy. Dvojité izolované viko, material nerez AISI304 - 1.4301. Vyvazeni a uchyceni vika
skrze specialni panty, které zaru€uiji stabilni polohu vika v kazdé pozici. K 18mm silnému
sendviCovému dnu Compound pevné pfiléha 15mm Thermoblock. Souc¢asti bude sméSovaci
baterie a zakrytovani zadni ¢asti. Tepluvzdorna rukojet s protiskluzovym povrchem.
Zapu$tény dotykovy panel “TOUCH” s mirnym naklonénim pro snadnou citelnost. Sou¢asné
zobrazeni nastavenych a aktualni hodnot teploty a ¢asu; realné hodiny; program SOFT pro
jemné a mlééné pokrmy; funkce POWER - 9 pfednastavenych stupnd vykonu (od prohfivani
az po maximalni vykon); fce odloZzeného startu; noéni vafeni; chybova hlaseni. Tlakové viko
osazené bezpecnostnim zamkovym systémem s rychlym mechanismem. Rozdilné nastaveni
systému pro rezim "Vareni" a "Peceni/Smazeni". Moznost provedeni s pfipravou pro
napojeni na systém energetické optimalizace (hlidani odbérového maxima) a bezpotencialni
kontakty (EO/PK).

Vcetné vestavéné 6-ti bodoveé teplotni sondy, napoustéci baterie, faleSného dna a ramecki
pro vareni v GN.

Multifunkéni panev 2x40 litrii (poz. R10)
Objem min.: 2x40 litrd — dle DIN 18857
Kapacita GN: GN 2/1

Rozmér dna max.: 2 x 375 x 580 mm

Hloubka vany: 220 mm

Uzitna plocha: 2 x 22 dm2

Zastavbovy prostor zafizeni: 1546 x 850 x 1030 mm (rozmér zafizeni vCetné& prostoru
nutného pro instalaci)

Celkovy instalovany pfikon max.: 23 kW
Napéti: 3N AC 400V

Jisténi: 3 x 50 A

Vaha: 475 kg

Pfivod studené vody R3/4

Odpad vody DN - 50

VARNE REZIMY:



Vareni, intenzivni a Setrné, smazeni, fritovani, duSeni, nizkoteplotni uUpravy, grilovani,
restovani, opékani, konfitovani, Uprava sous — vide (vareni ve vakuu pfi konstantni nizké
teploté). Rozsah teplot: 30 °C az 250 °C

OVLADACI PANEL:

Automaticky a manualni rezim Upravy pokrmu, dotykova barevna 10“ obrazovka s HD
rozliSenim a intuitivnim ovladanim, kompletni ovladani v ¢eském jazyce, moznost nastaveni
jazyka ovladani, moznost ulozeni vlastnich programu, pamét pro 350 programui o 20 krocich,
zobrazovani priubéhu uprav na displeji, pfesné senzorické méfeni teplot, indikace
nastavenych a skuteCnych hodnot, zobrazeni poruchovych hlaseni na displeji, technické a
servisni informace, tlacitko Zapnuti / Vypnuti, kryti displeje IPX5

KONSTRUKCE:

Konstrukce stroje kompletné v provedeni AlISI 304, minimaini sila materidlu 3 mm, material
vany AISI 316, Specialni vakuové lisované, sendviCové dno o sile 31 mm, dvojité robustni
izolované viko s motorickym zdvihem, bezpecCnostni proces spousténi zabranujici urazu,
odvod nadbyteCné pary otvorem ve stfedu vika. Systém vytapéni pomoci celoplosnych
nerezovych topnych téles.

ZAKLADNI VYBAVENI:

Automaticky systém napousténi vany - davkovani vody s presnosti na 1dcl, Vyklapéni panve
s proménlivou rychlosti (2 rychlosti, rychlost na vyprazdnéni pokrmu, rychlost na Cisténi a
udrzbu), bez trhavych pohybu i pfi maximalnim naplnéni, osa sklapéni umozriuje vyklopeni
vany pro kompletni vyprazdnéni panve, mechanismus vyklapéni vyroben kompletné z
nerezové oceli, moznost vareni ve dvou riznych tepelnych upravach soucasné, vicebodova
sonda pro méfeni teploty jadra suroviny, odlozeny start, integrovany odpad ve dné vany
panve s automatickym uzavérem, automaticky zdvih koS0 — véetné moznosti vafeni v kosich
i se zavienym vikem, automaticka senzorova signalizace zavéSeni ramene pro automaticky
zdvih kosl, dosazeni teploty 180 °C z pokojové teploty za max. 4 minuty, integrovana
zasuvka 230 V /16 A, USB konektor, integrovana sprcha s automatickym navijenim a
kovovou hlavici, regulator tlaku vody v zakladni vybavé. HACCP (Systém analyzy rizika a
stanoveni kritickych kontrolnich bod(), pamét pro 300 poslednich procesu. Moznost vareni
bez dozoru.

TECHNICKA NADSTAVBA:

Servisni pfistup z pfedni Casti stroje, jednoduse vysuvny panel elektrické vyzbroje v pravé
noze, umozriujici sestaveni vice panvi do bloku bez mezer, centraini pfipojeni vody, odpadu
a elektfiny na sténu i do podlahy, provedeni pro umisténi na soklu, mozno i CNS, stavitelné
robustni nohy s rektifikaci, Certifikaéni znacka CE, TUV-SUD

PRISLUSENSTVI:

Rameno na automaticky zdvih kosu, Varny ko$ 2 ks, Spachtle s drzadlem, Spachtle bez
drzadla, nerezovy nosny sokl, elektricky vozik — bateriovy na GN.

Neutralni modul (poz. R11)

Neutralni modul se zasuvkou na nacini (mimo neutral s baterii), Sitka modulu 400mm.
Celonerezova konstrukce, sila vrchni desky 2mm. Bo¢ni hrany proavouhlé pro snadnéjsi
sestavovani varného bloku, vnitini extra odolna, ramova konstrukce vyrobena z nerezu.
Oteviend podestavba o Sifce modulu 400mm. Celonerezova konstrukce, pro instalaci na
stavebni sokl. Soucasti neutralniho modulu (2 pozice) bude integrovana el.zasuvka s krytim
proti stfikajici vodé.

Poz. R11.1 — stejné provedeni jako R11 (zasuvka na nacini), navic hlavni uzavéry vody pro
varny blok umisténé v podestavbé v dosahu obsluhy.

Poz. R16 — stejné provedeni jako R11 (zasuvka na nacini) — jiny rozmér, integrovana
el.zasuvka s krytim proti stfikajici vodé.

Varny kotel 150 litri (poz. R14)

Elektricky varny kotel s népfimym ohfevem. UzZitny objem 100-145 litrti. Sitka modulu
800mm. Tazena vlozka z kyselinovzdorné ocele AlSI316 - DIN 1.4404. Priimér viozky:
600mm. Napousténi teplé a studené vody ovladané elektroventilem. Nerezovy vypoustéci
ventil 2". Ovladani energoregulatorem. Vysoké energetické uspory diky regulaci vykonu
pomoci tlakového spinace. Bezpec&nostni ventil garantujici spravnou uroven tlaku v plasti.
Automatické doplovani duplikatoru. Bezpecnostni termostat pro pfipad prehfati kotle.



Analogovy manometr pro sledovani tlaku v plasti Vrchni deska vyrobena z nerez ocele 20/10
304 AISI Vnéjsi konstrukce vyrobena z nerez oceli AISI 304. Specialni konstrukce

ovladacich prvk( zamezujici priniku vody do nitra zafizeni. Bo€ni hrany pravouhlé - snadné
sestavovani varného bloku. Pro instalaci na stavebni sokl. Ochrana proti priiniku vody IPX5.

Talovy sporak (poz. R17)

2 varné zény. Sila ocelového talu 15mm. Teplotni rozsah 80-450°C. Rozmér varné plochy:
350x650mm, Sila plechu vrchni desky 2mm, celonerezova konstrukce z AlS1304. Specialni
provedeni ovladacich prvkl{ zamezujici praniku vody do nitra zafizeni. Ochrana proti pruniku
vody IPX5.

Oteviena podestavba o Sifce modulu 400mm. Celonerezova konstrukce, pro instalaci na
stavebni sokl.

Automaticka fritéza (poz. R19)
Elektricka fritéza, 1x23 litrd - 2 poloviéni koSe, Sitka modulu 400mm, samostatné stojici na
podestavbé - uzaviena dvirky.

Tazena vana (V-tvar se studenou z6nou) se zaoblenymi vnitfnimi rohy. Externi ohfev - s
topnicemi mimo vanu. Topny INFRA systém s topnicemi mimo vanu-snizuje opotfebeni oleje,
zajisStuje vysSi bezpe€nost prace pfi Cisténi vany, zrychluje nabéh zafizeni na pozadovanou
teplotu, zajistuje rovnomérné;jsi distribuci tepla v 1azni. Bezpelnosti termostat proti pfehfati.
Cidlo termostatu umisténo ve stfedu vany pro pfesnégj$i méfeni teploty. Dostateéné
dimenzovana studena zéna.

Integrovany pre€erpavaci systém oleje z vany do sbérné nadoby a zpét.

Integrovany Systém HACCP Food Safe Control - pokud je fce. aktivovana, pak
zaznamenava vsechny anomalie béhem fritovaciho cyklu (pfed€asné zvednuti kosu, vysoky
pokles teploty oleje, apod.)

Automatické zvedani koSu - oddélené nastaveni €asu fritovani pro kazdy kos.

Automaticky systém — revoluénai automaticka funkce pfizplisobeni (prodlouzeni/zkraceni)
¢asu fritovani podle mnozstvi fritovaného pokrmu.

Digitalni ovladani, displej pro zobrazeni ¢asu a teploty fritovani.
Moznost programovani: pamét na 5 programa.
Mobilni sbérna nadoba na olej, umisténa v podestavbé.

Teplotni rozsah: 110°-190°C Ve vané 1 sada 2 koSu

Udrzovaci pojizdna skfin tepla (poz. S1)

Kapacita 17xGN1/1. Pojizdné provedeni. Pfednastavené programy pro rtizné pokrmy.
Moznost nastaveni vlhkosti od 0 do 100%. MozZnost nastaveni teploty 40°C az 85°C.
Ovladani pfes barevny dotykovy displej ve dvefich zafizeni. Nezavisla na pfipojeni vody a
odpadu. Odnimatelna nadrzka na vodu na zadni sténé zafizeni. Prosklené pfedni dvefe.

Myti provozniho nadobi (poz. U3, U4, U5)

Vstupni stul s vanou o délce min. 1100mm a posuvy pro ko$ priméru 760mm, vana s
vyjimatelnym sitem na zachytavani necistot, zadni lem 300mm, napojeni na odpad.
Baterie na teplou a studenou s raménkem a tlakovou sprchou na pistu pro vysokou
profesionalni zatéz.

Granulova myc¢ka, pribézna, automaticky zdvih korby, kondenzace par, pfipojeni na
studenou vodu, zakladni referen¢ni kapacita na 1 cyklus 6GN1/165, nebo 3GN1/1
200+3GN1/165mm, pfislusenstvi pro myti kuchyrfiského nadobi: 2x zakladni ko§ minimalné
pro 6GN1/165mm, 1x3krabka na Spinavé nadobi, shéra¢ granuli, 1x18I granuli,1xdrzak na
tacy a vika, 2xflexibilni drzak nadobi, 1xdrzak mis a hrnct s koSem na nabéracky, 1xdrzak
na malé panve s gumovou fixaci,1xko$ na velké hrnce.Vyuzitelny rozmér komory pro nadobi
minimalné 700x700x570mm,elektronicky ovladaci panel s textovym displejem, maximalni
spotfeba vody na 1 cyklus 8, minimalni mnozstvi granuli 81, minimalné 3 myci programy s
granulemi a 3 myci programy bez granuli,stupen kryti minimalné IPX5.

Vystupni stdl z mycky s plytkou vanou, napojeni na odpad, voditka pro ko$ nebo prolis.



Myti stolniho nadobi (poz. V1)
Sestava myti stolniho nadobi obsahuije:

Prijmovy stil na Spinavé nadobi CNS

- Celkova délka sestavy 3100mm, pracovni deska s prolisem 10mm, hloubka 900mm,
vySka 900mm, pfipravenost pro kompatibilni napojeni valeCkové drahy s dfezem

- Podplrna konstrukce z profilu CNS 40x40mm, vySkové nastavitelna +/- 20mm

- Vrchni nerezova deska stoll podlepena vodé odolnou dfevénou vyztuhou (pod celou
délkou desky).
V desce stolu zakomponovan odpad %4* pro odtok vody a necistot pfi Cisténi

- 5x gumova stérka na hrané stolu — umisténi dle potfeb provozu

Nerezova dvoupatrova nastavba pro kose 500x500mm

- Konstrukce pevné spojené s pfijmovym stolem viz. vykresova dokumentace.

- Spodni police oboustranna pod thlem 30° pro ko$e 500x500mm slouzici jako
odkladova zéna pro skleni¢ky, zakonéena svodem odpadu 2" vlevo, pro odtok
zbytkovych tekutin.

- Horni police plna s bo¢ni a zadni jaklovou vyztuhou pro uskladnéni Cistych koSu
500x500mm
Rozméry: 1800x500x1100mm

Kose odpadkové 5ks
- Nerezovy kos s vikem 50 lit
- Provedeni CSN 18/12
- Pojizdné provedeni

Predmyci valec¢kovy stul se spodni rostovou polici, drezem a tlakovou sprchou
- CNS 18/12
- ValecCkové provedeni pro posun koS
- Polypropylenové valecky o priiméru 50mm a délce 437mm — lehce vyjimatelné
- Hloubka vany 100-120mm ve spadu zprava doleva
- Ve vané pod valeCky umistén diez 500x400x250mm
- Dfez podlepen zvukovou izolaci
- ZvySeny zadni lem 300mm
- Celkové rozméry: 1890x700x900mm
- Predmyci stal bude pevné spojen se vstupni rohovou valec¢kovou drahou s trakci

Vstupni valeckovy sttil s trakci
- CNS 18/12
- Polypropylenové valecky o priiméru 50mm a délce 437mm — lehce vyjimatelné
- Hloubka vany 100-120mm ve spadu zprava doleva
- ZvySeny zadni lem 300mm po celé délce stolu
- Celkové rozméry: 750x700x900mm

Prabézny myci koSovy automat na nadobi na koSe 500x500 mm

- ohfev elektro 400 V

- smér pravo-levy

- celkovy instalovany pfikon 34,0 KW (+/- 10%)

- min. 3 aktivni tanky s mycimi a oplachovymi rameny v blocich, provedeni CNS

- mezi pfedmycim tankem a hlavnim mycim tankem musi byt neutralni aktivni zéna délky
275 mm (+/-10%) (mimo jiné i pro ev. umisténi davkovace na koncentrovany detergent)

- oplach dvojity (tlakové nezavislé dva okruhy)

- bo¢ni dvefe tanku kfidlové, otoéné o 180°, zajistujici moznost dokonalého &isténi

- teplota v bojleru min. 85°C (garance termické dezinfekce)

- vykon min. 140 kos0 za 60 minut provozu, pfi dodrzeni 2 minut kontaktniho ¢asu v aktivni
myci zoné

- minimalni prajezdna Sifka na kose 500x500 mm

- prGjezdna vyska 550 mm (+/- 10%) - moznost myti i vy$Sich pfedmétu

- v€etné dvojnasobné susici zony celkové délky 1300 mm (+/- 10%), obsahuijici 2
samostatné topné registry o celkovém topném vykonu min. 6 kW + 2 samostatné ventilatory



- v€etné rekuperace z odpadniho vzduchu

- koncepce mycky nevyzadujici samostatné odsavani vystupniho odpadniho vzduchu
a bez agregatu s chladivem, vyparnikem a kompresorem

- teplota vystupniho vzduchu +23 °C (+/- 10%)

- mnozstvi vystupniho vzduchu 140 m3 za hodinu provozu (+/- 10%)

- pfipoj pouze na SUV (napln tankd a oplach) zmék&enou do tvrdosti 0-3°dH

- my¢ka musi byt v provedeni CNS, dvouplastové, v¢. zvukové a tepelné izolace,

- centralni odpad

- v€etné Autotimeru

- maximalni délka mycky v€etné vstupni valeCkové drahy, suSeni + vyjezdového oblouku
5200 mm (limitovano rozméry umyvarny)

- vicestupniova filtrace myciho roztoku

- myci tanky bezeSvé, provedeni se Sikmym dnem

- bez davkovacu detergentt

- ovladani stroje musi splfiovat pozadavky HACCP a byt vCetné displeje zobrazujiciho
provozni hodnoty, v€. schopnosti jejich archivace

Rohovy vyjezdovy stil s posunem kosu 90°
- Rozméry: 870x910x900mm
- Kompletné z CNS 18/12
- Hloubka vany 120mm
- Samostatny odtok %

Vystupni valeckovy sttl se spodni rostovou polici
- CNS 18/10
- Vana stolu o hloubce 120mm s odpadem v praveé ¢asti stolu. Vyspadovana zleva
doprava k odpadu.
- Polypropylenové valecky o priméru 50mm a délce 437mm — lehce vyjimatelné
- Kapacita - 3xkos 500x500mm
- Stdl zakonéen koncovym spinacem
- Celkové rozméry: 1600x580x900mm

Jidelny (poz. X1, X2, X7, Y1, Z1, Z8, 29, Z11)

Teply bufet (poz. X1, Z8)

- moznost obsluhy : obsluZzna i samoobsluzna strana z obou stran

- vany musi umoznovat suchy ohfev sklokeramickymi deskami 700W, pfiCemz kazda GN ma
svoji regulovatelnou desku, ohfev vodou v parni lazni a studeny rezim s pouzitim drceného
ledu

- konstrukce nastavby ve tvaru obraceného U s horni sklenénou polici tl.16mm

- konstrukce nastvaby musi umoznovat vyjmuti skel bez nafadi a nesmi se rosit para na
sklenénych plochach

- pro GN hluboké az 150mm

- infra ohfev horni s volitelnou intenzitou pro kazdou vanu samostatné 300W

- 1. strana sklo, 2. strana zrcadlova plocha, obé plochy sklopné

sklo i zrcadlo, které musi byt pIné sklopné pod horni sklenénou polici sou¢asné

- LCD dotykovy displej ze strany zakaznika umoZzniujici zobrazeni nabizeného produktu s
fotkou, mnozstvim a cenou za jednotku

- 4 barvy LED s intensitou 2500 Im, osvétleni volitelné z LCD displeje dle druhu
prezentované suroviny

- vstup do servisniho menu na LCD pfes autorizaéni kéd

- 3 samostatné vany pro suchy ohfev s moznosti vyjmuti kazdé zvIast

- moznost pouziti jedné vany 3xGN1/1

- USB vstup pro nahravani fotografii nabizenych produktl s popisem a cenou

- vestavény univerzalni zasobnik na talife priméru 300 mm a na misky 120 az 140 mm

- 4 x koleCka (vCetné brzd)

- snadno demontovatelny nerezovy sokl pro manipulaci s vozikem

- spodni police nerezova

- celonerezova konstrukce voziku

- el. zastr¢ka 230 V pro pfipojeni ze dna voziku



- kompletni boéni obklad, dvifka, perforace, pracovni desky — z mineralniho kamene —
TERMOSET

Teply bufet — sestava pro prezentaci 1

3x vana pro vihky ohrev

1x sestava pro pasta (miska 42cm +2x3,51t. na omacku) bila keramika
1x sestava pro WOK 32mm modul 1/1GN

1x sestava 2xmiska 24m bila keramika

1x polévkova sestava 2x4,2It. CNS

1x sestava pro omacek/dresinkl 2x3,5lt., bila keramika

1x sestava s ovalnou miskou CNS

Teply bufet — sestava pro prezentaci 2

3x vana pro vlhky ohfev

1x sestava pro WOK 32mm modul 1/1GN

1x sestava 2xmiska 24m bila keramika

1x sestava s ovalnou miskou CNS

2x tmavy kdmen s madlem pro teplou prezentaci
2x dekor pro prezentaci peciva CNS/black

1x &erné sklo pro suchou prezentaci

4x 1/2 GN hl.100 bila keramika

Sady, pfipadné jejich barevné fesSeni bude investor odsouhlasovat dodavateli pred
dodavkou.

Studeny bufet (poz. X2)

- moznost obsluhy : obsluzna i samoobsluzna strana z obou stran

- konstrukce nastavby musi byt shodna s teplymi ostravky, ale bez zrcadlové plochy, ktera
bude zaménéna sklenénou plochou

- 3xGN1/1 s moznosti GN 150mm s aktivnim “pfefukem” chlazenym vzduchem

- 7 x délici pficka 530mm podélna, 6 x bocni, 3 x pficna

- LED osvétleni s neutralnim barevnym ténem

- vana délitelna na tfi samostatné prostory

- chladivo R290, odvod kondenzatu odparem

- rozsah teplot +4-+12/ , termostat ukryty vné vestavby

- 4 x koleCka (vCetné brzd)

- snadno demontovatelny nerezovy sokl pro manipulaci s vozikem

- spodni police nerezova

- celonerezova konstrukce voziku

- el. zastr¢ka 230 V pro pfipojeni ze dna voziku

- kompletni boéni obklad, dvitka, perforace, pracovni desky — z mineralniho kamene
TERMOSET

Studeny bufet (poz. Z9)

- moznost obsluhy : obsluzna i samoobsluzna strana z obou stran + prostfedni police

- konstrukce nastavby musi byt shodna s teplymi ostravky

- 3xGN1/1 s moznosti GN 150mm s aktivnim “pfefukem” chlazenym vzduchem

- 7 x délici pficka 530mm podélna, 6 x bocni, 3 x pficna

- LED osvétleni s neutralnim barevnym ténem

- vana délitelna na tfi samostatné prostory

- chladivo R290, odvod kondenzatu odparem

- rozsah teplot +4-+12/ , termostat ukryty vné vestavby

- 4 x koleCka (v&etné brzd)

- snadno demontovatelny nerezovy sokl pro manipulaci s vozikem

- spodni police nerezova

- celonerezova konstrukce voziku

- el. zastréka 230 V pro pfipojeni ze dna voziku

- kompletni boéni obklad, dvitka, perforace, pracovni desky — z mineralniho kamene —
TERMOSET



Pult pro vydej (poz. X7, Y1, Z1, Z11)

Celonerezova konstrukce stoll, volny prostor pro pfislusenstvi k vydeji napoju (sirupy, CO2
apod. - nutna koordinace s jednotlivymi dodavateli), spodni police, uzamykatelné provedeni.
Kompletni bo¢ni obklad, dvifka, perforace, pracovni desky — z mineralniho kamene —
TERMOSET. Pouzity material a design bude shodny s bufetovymi voziky.

Teply bufet (poz. Z7)

- moznost obsluhy : obsluzna i samoobsluzna strana z obou stran

- vany musi umoznovat suchy ohfev sklokeramickymi deskami 700W, pfiCemz kazda GN ma
svoji regulovatelnou desku, ohfev vodou v parni lazni a studeny rezim s pouzitim drceného
ledu

- konstrukce nastavby ve tvaru obraceného U s horni sklenénou polici tI.16mm

- konstrukce nastvaby musi umoznovat vyjmuti skel bez naradi a nesmi se rosit para na
sklenénych plochach

- pro GN hluboké az 150mm

- infra ohfev horni s volitelnou intenzitou pro kazdou vanu samostatné 300W

- 1. strana sklo, 2. strana zrcadlova plocha, obé plochy sklopné

sklo i zrcadlo, které musi byt plné sklopné pod horni sklenénou polici sou¢asné

- LCD dotykovy displej ze strany zakaznika umozfujici zobrazeni nabizeného produktu s
fotkou, mnozstvim a cenou za jednotku

- 4 barvy LED s intensitou 2500 Im, osvétleni volitelné z LCD displeje dle druhu
prezentované suroviny

- vstup do servisniho menu na LCD pfes autoriza¢ni kod

- 3 samostatné vany pro suchy ohfev s mozZnosti vyjmuti kazdé zvlast

- moznost pouziti jedné vany 3xGN1/1

- USB vstup pro nahravani fotografii nabizenych produktl s popisem a cenou

- vestavény univerzalni zasobnik na talife priméru 300 mm a na misky 120 az 140 mm

- spodni police nerezova

- celonerezova konstrukce voziku

- el. zastréka 230 V pro pfipojeni ze dna voziku

- kompletni boéni obklad, dvifka, perforace, pracovni desky — z mineralniho kamene —
TERMOSET

V8echny vydejni ostrivky musi mit identickou konstrukci nastavby pro sjednoceni vzhledu.
jednotné tl. skla v& zabarveni skla a typ profilu.

Interiérovy obklad — umély-mineralni kAmen

Pfedni a bo¢ni obklad, pracovni deska (sila 40 mm) musi byt v provedni umély-mineralni
kamen — TERMOSET.

Jedna se o polyvinylesterovou pryskyfici, pigment, granulat a kvalitni mineralni
plnivo/pojivo. Tyto slozky musi byt naprosto kompatibilni a musi vytvaret homogenni
strukturu v celém priafezu materialu.

Musi byt odolny vuéi béznym chemikaliim pouzivanym v gastro provozu a organickym
barvivim.

Nesmi obsahovat skryté mikrotrhliny, které mohou vést k vizuelni zméné vzoru nebo k
prasknuti pfi pouzivani.

Musi byt 100 procentné antibakterialni, neporézni, nenasakavy, kompaktni a bezespojovy.
Nesmi do né&j pronikat mikroorganismy, plisné a necistoty.

PFi extrémnim zahfati se nesmi deformovat. Ohybané prostorové prvky musi byt vyrobeny
odlitim do vytvofenych forem ve vakuu a zuUstat tak tvarové naprosto stalé a nedeformovat se
za zadnych okolnosti.

Nesmi byt pouZzit podobny material, ale svymi vlastnostmi pro vydej jidel zcela nevhodny —
termoplast.

Pfedni hrana PD bude v provedeni s hornim a spodnim radiusem R3.

Na vSechny ventila¢ni otvory a servisni dvitka s frézovanymi praduchy pro ventilaci napf.
agregatu bude pouzit stejny material.

V zadni ¢asti vozikd budou umistény oteviraci dvifka také ze stejného materialu.

V predni €asti vozikl bude umisténa nika také ze stejného materialu s LED paskou v
hlinikove listé s difusorem svitivost 3000 K (teplé svétlo) zafrézované do horni stény niky 50
mm od pfedni hrany.



Nosna nerezova kce voziku bude pfizplsobena pro vestavénou niku o vnitfrnim rozméru
1000x350x350 mm u teplych bufetll a 900x250x350 u studenych bufetl. Vnitfni povrch niky
ze stejného materialu jako ostatni obkladovy material (bez znatelnych spoji — napojeni).

V pfedni ¢asti stacionarnich pultd budou umistény oteviraci dvirka také ze stejného
materialu.

PD stacionarni vydejni ¢asti bude mit pfedni hranu s hornim a spodnim radiusem R3 a zadni
tésnici listu vySky 40 mm se spodnim a hornim radiusem R5.

Dvitka u stacionarnich vydejnich pultl budou uzamykatelna.

Barevné provedeni dle poZadavku investora a generalniho projektanta.

Kazdy uchaze¢ musi k nabidce zpracovat a predlozit vizualizaci navrhovanych voziku
a pulta.

Pfesné provedeni pfed vyrobou musi odsouhlasit generalni projektant a investor.

RESTAURACE ADELA

Kompletni varny blok pod jednou deskou (E, F, G)

Drez, chladici stal, rezon, vydejni vana, grilovaci deska, indukce, talovy sporak, fritéza a
vodovodni baterie budou hygienicky zabudovany pod vrchni pracovni deskou z jednoho kusu
bez viditelnych spoju a spar. Sila plechl vrchni desky bude min. 3 mm. Kompletni varny blok
bude vyroben z nerezu AlISI304 (v€etné nosnych dili a Sroubovych spojeni). Ve spodni Casti
budou zabudovany chladici stul, rezon, oteviené podestavby, instalaéni prostor s pfistupem
pro technika. Varny blok bude mit dvé samostatné instalacni skfing, pro pfipojeni vech
zafizeni. Maximalni prostor, ktery budou zabirat instalace v podestavbé bude padorysné
200x550 mm. Instala¢ni skfiné budou uzavieny dvirky pro pristup servisniho technika a
fadné oznaceny.

Ve varném bloku budou osazeny indukce o min.rozméru varné plochy 630x540 mm a
max.celkovym rozméru 700x700 mm. Indukéni plotna bude mit &tyfi zony, primér 230 mm,
kazda zona bude o vykonu 5 kW, oteviena podestavba.

Fritéza s automatickym zdvihem a ovladanim pfes touchscreen za sklem, ovladani v ¢j,
moznost nastaveni riznych hodnot (fritovaci ¢as a teplota) a ukladani udaji do paméti
(napf.receptu), celkovy rozmér max. 600 x 700 mm, uzitny objem 2x8 litrd, celkovy vykon
18,5 kW, spodni skfifika s dvirky.

Téalovy sporak, 2 zény, min.rozmér varné plochy 285x560 mm, celkovy vykon 2x3kw, max.
celkovy rozmér 400x700 mm, oteviena podestavba.

Vedle indukce bude do pracovni desky hygienicky zabudovana napoustéci baterie.

Grilovaci deska min.rozmér varné plochy 630x510 mm, s hlubokou vanou 50 mm,
spadovana 1% vana, vypustny kohout s vyusténim do nadoby GN1/1, 2 teplotni zény, max.
celkovy rozmér 700x700 mm, otevfena podestavba, soucasti je ostfikova ochrana — zvyseny
zadni limec.

Kombinovany vafi€, Ize pouzit na vafeni nebo jako vydejni vanu, vypoustéci otvor, pro
GN1/1 200 mm hluboka, dno vany z materialu 1.4571 (AISI 316 Ti), senzor minimalni hladiny
vody, max. celkovy rozmér 400x700 mm, oteviena podestavba.

ReZon — posuvné dvefe, prokladaci, 2 x police, dva topny registry, 2x2 kw.

Dvoupatrova police s infrazaficem nad reZzonem, quartzovy zafiCe - topné télesa, v obou
patrech.

Chladici stal — 6xzasuvka,rozmér GN1/1, vcetné technologické pfipravy pro pfipojeni na
externi KJ.

Nastavba nad chladicim stolem — 2 patra, LED osvétleni na kazdym patfe.

Drez s baterii, 400x400x200, 2xzasuvka GN1/1 pod dfezem.

Ovladaci panel u vSech zafizeni bude pod 14° naklonén smérem k obsluze.

Ve varném bloku budou na ovladacim panelu osazeny-zapustény dvé el.zasuvky s krytim
proti stfikajici vodé.

Kompletni varny blok bude pfipraven pro instalaci na stavebni sokl.

Kazdy uchaze¢ musi k nabidce zpracovat a predlozit originalni vykresovou
dokumentaci varného bloku.



Salamandr (poz. H4)

Konstrukce z nerezu AlISI304. Stolni model. Horni 8mm topnice, vertikalné polohovatelné
Obé poloviny rostu s moznosti nastaveni teploty pomoci vykonového regulatoru Snadno
odnimatelny chromovany rost a odkapni nadoba. Funkce minutky. V&etné instalacni sady
pro montaz na sténu.

Sokovy zchlazovaé/zmrazovaé (poz. H6)

Sokovy zchlazovaé/zmrazovaé s plné dotykovym displejem s vysokym rozlienim,
vicejazyény v&. Cestiny.

Kapacita 6xGN1/1.

Vhodny pro GN nadoby, pekarské plechy 600x400 mm nebo 9 nadob na zmrzlinu
5kg(165x360x125mm).

Kapacita: zchlazovani 30 kg; zmrazovani 30 kg.

Specialni systém distribuce vzduchu pro dosazeni maximalniho vykonu se 7 urovnémi
otacek ventilatoru.

Zchlazovaci/zmrazovaci rezimy: Automatické (10 skupin pokrmua se 100+ rGznymi
predinstalovanymi variantami); Programovaci (az 1000 program Ize ulozit a
organizovat v 16 rlznych kategoriich); Manualni (Soft zchlazovani, Hard zchlazovani,
zmrazovani, skladovani, turbo zchlazeni a tepl. LiteHot cykly); Specialni cykly (Cruise,
kynuti, odlozené kynuti, rychlé rozmrazeni, Sushi & Sashimi, zchlazeni Sous-Vide,
zmrzlina, jogurt a ¢okolada).

Specialni funkce: MultiTimer zchlazovani/zmrazovani, Funkce pro pfizpusobeni
uzivatelského rozhrani, funkce pro vytvofeni domovské stranky, planovaci

program MyPlanner.

Odhad zbyvaijiciho ¢asu pro sondou fizené cykly na zakladé techniky umélé
inteligence (ARTE 2.0).

Automatické a ru¢ni odmrazovani a suseni.

USB port pro stahovani HACCP dat, programu a nastaveni. Pfiprava pro konektivitu.
3-bodova teplotni pokrmova sonda.

Konstrukce z nerezové oceli.

Vnitfni zaobleni rohy.

Vestavéna chladici jednotka.

Chladivo: R452a.

Vykon garantovan pfi okolni teploté + 43 stuprid C (klimaticka tfida 5).

Model pro instalaci do sestavy s konvektomatem. Nutna kompatibilita s poz. H7.

Konvektomat (poz. H7)

Elektricky konvektomat s parnim vyvije€em; uzitna kapacita: minimalné 6 zasuvu, zasouvani
GN podélné - moznost vareni v zasuvech i GN1/2, 1/3, 2/3, rozsah teplot: 30°C az 300°C;
varna média; automaticky modus napfiklad se 7-mi druhy provozu: dribez, maso, ryby a
morské plody, zelenina a pfilohy, vaje€né pokrmy , pecivo a sladké pokrmy , finishing a
servis; ru¢ni modus se 3-mi druhy provozu: para, horky vzduch, kombinace; programovaci
rezim pro individualni programy: minimalné 1200 program0 s az 12-ti kroky. Dvifka s trojitym
odvétravanym sklem, dvé vyklopné vnitfni tabulky (pro snadné &isténi) se specialni vrstvou
odrazejici teplo; integrovana dvefni odkapavaci vani¢ka; LED osvétleni varného prostoru a
zasuvu — usporné, s dlouhou Zivotnosti a nevyzadujici udrzbu; aktivni regulace vihkosti ve
varném prostoru; parni generator; odstfedivé odlu€ovani tuku; integrovana ruéni sprcha s
automatickym navinutim, automatickym uzavérem vody a plynulym davkovanim paprsku;
sonda teploty jadra s minimalné 6-ti méficimi body (moznost dovybaveni konvektomatu az 3-
mi sondami); dotykova obrazovka s navadécimi symboly pro co nejjednodussi obsluhu (ne
karemicka); digitalni ukazatel teploty, ukazatel pozadovanych a skutec¢nych hodnot,
nastaveni ¢asu digitalné 0-24 hodin s nastavenim trvalého provozu; rozhrani USB;
bezpelnostni termostat; integrovany vypinac; systém s automatickym indikatorem servisnich
zasah(, automatické rozpoznani velikosti pfipravované potraviny a mnozstvi napiné
prostfednictvim senzor(; aktivni méfeni, nastavovani a regulace vlhkosti v komore
konvektomatu; aktivni nastaveni kazdého zasuvu v konvektomatu samostatné; v kazdém
zasuvu moznost pfipravovat jinou potravinu pfi stejném klima; uprava Delta-T; inteligentni
systém automatického Cisténi a péce a automatické odvaprovani pomoci tablet; teplotni
¢idlo — zjiStovani teploty jadra minimalné s 6-ti méficimi body; HACCP — pamét pro HACCP
— data a vystup pfes USB rozhrani; integrovana napovéda — v zafizeni bude uloZen



podrobny navod k obsluze a pfFiru¢ka pro pouZiti s praktickymi pfiklady a uzite€nymi tipy.
pFistroj musi 100% komunikovat v ¢estiné, Schvaleni pro provoz bez dozoru dle podminek
VDE (také pfes noc); Energeticka ucinnost: Energy Star, nutna kompatibilita s poz. H6.
Jeden konvektomat v€etné sondy na sousvide a druhy konvektomat vcetné 3 sond na ilevel.

Myti stolniho nadobi (poz. K4, K6, K8)
Univerzalni myci automat koSovy
- jednotankovy (haubnovy) - rohové, dvouplastové provedeni, v€etné izolace
- pracovni smér: pravo-levy
- pro kose 500x650 mm
- pro myti skla, nadobi, tacu, prepravek, GN nadob
- vsuvna vyska 610 mm (+/-10%)
- vsuvna Sitka 725 mm (+/-10%)
- dotykovy, sklenény, ovladaci panel indikujici provozni stav mycky, umistény v urovni o€i, s
moznosti umisténi vlevo nebo vpravo, s barevnou indikaci aktualniho provozniho stavu
(myci proces, chybové hlaseni apod.)
- myci programy — min. 9 programu pfimo pfistupnych s ovladaciho panelu zobrazenych
formou piktogramu a s moznosti programovani dle potfeb uzivatele
- uzivatelské prostiedi v Ceském jazyce
- eko rezim — umoznujici automatické snizovani energie pfi necinosti az do uplného
automatického vypnuti
- haubna vyvazena, dvojita, s moznosti automatického i manualniho spousténi pfi zasunuti
koSe
- myci a oplachova ramena sdruZzena v jednom kusu v provedeni CNS, rotacni, v mycim
prostoru vzdy v paru (horni a dolni), s detekci spravného ulozeni
- myci komora vybavena dodate&né osmi tryskami v rozich (Etyfi dole a €tyfi nahofe) pro
dokonalé myti vétSich pfedmétu
- myci Cerpadlo s proménlivou silou myti (vykon), celkem k dispozici min. 3 rizné programy
(vykony Cerpadla)
- vykon (teoreticky) 60/40/17 koSi/hod.
- doba myti 60/90/210 vtefin
- pfipoj na SUV
- v€éetné modulu reverzni osmaézy, predfiltru hrubych necistot a dechlorizace vstupni vody,
ovladané pres dotykovy ovladaci panel
- v€etné modulu rekuperace - teplota vystupniho vzduchu 22°C (+/-10%), redukce objemu
vysalané pary z myciho prostoru po otevieni o cca 80% a zajiSténi snizeni teploty
zbytkového vysalaného vzduchu
- v€etné Cerpadla na odpadni vodu
- v€etné Cerpadla na oplachovou vodu
- v€etné pfipojné sady
- Aqua stop systém
- vnéjSi rozméry: 735x750x2180 mm
- oto¢ny nosi¢ kosu
- v€etné sady koSt - na talife 10 ks - rozméry: 500x600 mm
- na sklenice 8 ks - rozméry: 500x600 mm
- na pfibory (rovné dno) 4 ks - v€etné vilozky s osmi komorami -
rozméry: 500x600 mm
- na tacy 8 ks - rozméry: 500x600 mm

- v€etné pravého vstupniho stolu s dfezem vlevo (500x400x250 mm) a sprchou (véetné
vytoku nad dfez) s prolisem CNS - rohové provedeni - najezd boéni

- délka: dle PD mm

- Sitka: 700 mm

- vysSka: 850 mm

- dfez: 500x400x250 mm

- sprcha stolu na TUV + SUV pfepinaci s vytokem na dfez

- v€etné CNS ¢elniho zakrytu dfezu s umisténim ovladaci féliové tastatury, v€etné displeje
zobrazujiciho provozni hodnoty a ev. chyby, v eské mutaci

- v€etné levého vystupniho stolu CNS s prolisem - vyjezd frontalni (Eelni)



- délka: dle PD mm

- Sitka: 800 mm

- vySka: 850 mm

- vystupni stal v€etné integrovaného, pasivniho dosouseni koSe s nadobim za pomoci
ventilatoru

Vyrobnik ledu (poz. M8)

Nerezové provedeni v AlSI304 s plastovymi padacimi dvifky. ZpUsob vyroby kostek
(nastfikem) zaru€uje kompakitni, hygienicky Cisté ledové kostky (42g) odolné proti roztati.
Systém trysek Ize snadno vyjmout pro Cisténi. Vhodny pouze do spadovanych odpadu.
Flexibilni pfivodni hadice a odpadni hadice. Chladici médium: R404a. Vzduchem chlazeny.
Kapacita zasobniku: 16 kg.

Mycka skla (poz. M4)

Podstolova mycka koSova univerzalni

- velikost koSe 400x400 mm

- ohfev elektro, napéti 230V/400 V volitelné

- vykon: 40/30/20 koSu /hod.

- celkem 9 program( , z toho 3 zobrazené na displeji

- max. vnéjsi rozmeéry : 460x600x820 mm

- pfipoj na SUV zmék&enou

- max. celkova spotfeba SUV 1,9 I/cyklus

- max. instalovany pfikon 6,7 KW

- min. vsuvna vyska 315 mm

- v€etné integrovaného davkovace myciho a oplachového prostiedku
- vnitfni protrubkovani vedeni mycich detergentd v CNS potrubi

- univerzalni myci a oplachové rameno v provedeni CNS

- myci komora bezesva, s radiusy ve vSech hranach

- v€. Cerpadla odpadni vody

- v€. Cerpadla oplachové vody

- celé oplasténi v provedeni CNS

- samodistici program

- vicestupnovy filtracni systém myci lazné

- jemny nabé&h myciho Cerpadla

- ovladani elektronické s barevnym dotykovym displejem zobrazujicim jednotlivé provozni
kroky a hodnoty

- v€éetné modulu reverzni osmaozy, predfiltru hrubych necistot a dechlorizace vstupni vody -
vSe integrované do soklu my¢ky

- v€etné pfipojné sady

- v€. zakladni vybavy 2 ks koS

Keramicka pracovni deska (poz. Bar - M)

Sila PD 40 mm. Odolna proti poskrabani, otéru, silnému zatiZeni, tlaku, vysokym teplotam a
chemikaliim. Nenasakava, antibakterialni. Sklada se jen z pfirodnich material(, nevydava
zadné latky, které jsou Skodlivé zivotnimu prostfedi a je plné recyklovatelna. Soucasti baru.
Barevné provedeni dle pozadavku investora a generalniho projektanta.

Vinotéka (poz. N7)

Vnéjsi konstrukce z oceli opatfené Eernym natérem. Tmavy interiér s oblymi rohy, pénova
izolace 45mm. 1 prosklené dvefe s trojsklem s ochranou a zamkem, s moznosti zamény
pantl. Vestavéna chladici jednotka, LED digitalni ukazatel teploty. Bilé LED vnitini svétlo.

Provozni teplota 5° az 22°C. Automatické odtavani. Pro provoz s teplotou 38°C. Neobsahuje
HCFC a CFC. VE. 6 dfevénych (bukovych) polic + 1 spodni. Chladicimedium:R600.Kapacita:
az 170 ks lahvi (750 ml typu bordeaux).



Technické pozadavky na nerezovy nabytek (vSeobecné — pokud neni v PD
uvedeno jinak)

Kvalita materialu - austeniticka nerezova ocel 18cr/10Ni jakosti dle CSN 17240, 17241,
DIN W.Nr.1.4301, AlISI 304 = kompletni vyrobek

Povrchova uprava - brus zrnitost 240 = kompletni vyrobek

Vrchni desky stolu - tloustky 40 mm, sendvi¢ové podlepené jednostrannym LTD — bez
nutnosti pouziti natéru. Sila pouZzitého materialu desky min.1,2mm. Desky musi byt pevné
zavafeny a vybrou$eny a opatfeny lemy v.40mm dle potfeb stavby, provedeni lemu skladané
s pfehyby pIné uzaviené.

Drezy do pracovnich desek musi byt vybrouSeny. Pouzité diezy musi byt v lisovaném
provedeni.

Kolem kazdého dfezu, odkapu apod. bude proveden lokalni prolis PD.

U desek s prolisem musi byt vzdy prolis desky min. 3 mm hloubky.

V pfipadé vydejnich desek s teplymi i chlazenymi sekcemi desky s nerez vyztuhami.
Konstrukce stolu - musi s deskou tvofit celek. Pouzité nohy konstrukce z jeklu 40/40 o
tloustce min 1,2mm. Konstrukce musi byt uzaviena plastovou nozkou s kovovym retifikaénim
$roubem s redukci +30mm. Zadné spoje konstrukce stolu nesmi byt nytovany.

Podnozi opatfena trnoZzemi nebo policemi, které jsou vyztuzené profilem, ktery je pevné
spojen s polici svarem, spodni hrany zaoblené falcovym ohybem z plechu min.0,8 mm

s celoplo$nou nosnosti 80kg.

Podnozi stoll je dle specifikace opatfeno s bocnim, zadnim oplasténim tl.plechu 1mm nebo
kfidlovymi, posuvnymi dvifky, zasuvkou, zasuvkovym blokem, vsuny na GN.

Konstrukce stol(, regall bude opatfena uzemrnovacimi Srouby.

Nohy regall z jeklu 40/40 tl.min.1,2mm opatfeny plnymi policemi vyztuzeny nerezovymi
deltami spojeny s polici bodovym svafovanim, spodni hrany polic zaobleny falcovym
ohybem, tl.plechu 0,8 mm s celoploSnou nosnosti 80kg nebo s perforovanymi, kde je police
zaoblena falcovym ohybem, s celoploSnou nosnosti 100kg.

Police pevné pfivafené v€etné podélné profilované vyztuhy.

Cela zasuvek a dvifek jsou z plechu tl.1mm a jsou dvouplastové a opatfeny nerezovymi
madly.

Zasuvky jsou na loZiskovych pojezdech, moznost plného vysuvu s nosnosti 50kg.

Zasuvky, dfezy jsou krytovany plechem i z bocnich stran

Voziky - jsou opatfeny otocnymi a brzdénymi kole¢ky z vysoce odolného plastu, s dvojitou
kulickovou drahou v hlavé, pr.kola 100mm. Voziky na GN ¢&i tacy budou z vyohybaného jeklu
25/25, vsuny budou z ,U* profilQ.

Police nasténné — vyohybané z jednoho kusu v&etné ohybanych konzoli a vySkové
nastavitelné bez nutnosti pouziti naradi. Nosnost police 40kg.

Skiinky nasténné — konstrukce tl.1mm je jednoplastova, jeji boéni strany jsou opatfeny
profily na variabilni umisténi stfedni police. Tyto profily jsou pevné spojeny s konstrukci
svarem. Dvirka jsou dvouplastova.

Ohievna technologie — vany lisované délené, ovladaci prvky musi byt zapustény v
prolisovaném krytu, vany vyhfivané deskami s topnym télesem s pfikonem 700W.

Stll s ohfevnou lazni musi byt dle specifikace opatfen Sachtou s ovladacimi pakami pro
pevny pfivod vody a odpadu.

Vyhfivany spodni prostor — rezon — téleso o pfikon 800W, rozvod tepla ve stole je zajistén
ventilatorem, ktery je opatfen dob&hem.

Chladici stoly — odvod kondenzatu do odpadni vani¢ky s topnou spiralou. PIné oteviraci
(kFidlové) dvefe servisniho prostoru technologie. Ovladaci panel bude hygienicky zapustén
do pfedni &asti stolu (u chladicich van). ChS bude mit kompletni vyhfivani pfedni stény pro
zamezeni kondenzace pfi otevieni dvefi stolu. Budou technologicky pfipraveny na pfipojeni
ke sdruzené KJ (ventily apod.) - nutna koordinace s dodavatelem CHT.

Pied vyrobou nabytku nutné presné zaméreni na stavbé.

Pfi vyrobé gastronomického zafizeni je nutné zohlednit pozlabky mezi podlahou a
svislou sténou.



Ostatni

1) Pro zpracovani nabidky a pfipadnou dodavku slouzi poloZzkovy seznam
gastronomické technologie, specifikace technologického vybaveni, vykresova ¢ast
PD a souvisejici dokumentace jednotlivych ¢asti realizace.

2) V pfipadé, Ze nabizené zafizeni nema shodné parametry popsané v pfislusné
dokumentaci nebo polozkovém seznamu, jsou pfipustné jediné lepSi. Ke kazdému
zarizeni uvedenému v této specifikaci dolozi uchaze¢ technicky list.

3) Jesté pred zadanim do vyroby (objednanim) jednotlivych zafizeni a jednotlivych ¢asti
dodavky musi vyrobni dokumentaci (popf.technické listy) odsouhlasit generalni
projektant a investor.

Tato specifikace a polozkovy seznam vychazi z projektové dokumentace. Skutecné
poZzadavky na stavebni pfipravenost, vybavenost a rozméry jednotlivych zafizeni, musi
dodavatel jesSté pred realizaci prekontrolovat se skuteCnosti a pfipadné vhodnéjSi/lepsSi
feSeni navrhnout investorovi.



