= TABULKA UCELU MISTNOSTI
gisLo OCEL gisLo OCEL ¢isLo OCEL
0.07 | vytah 0.39 | umyvdrna stol. nGdobt 0.7 | sklad bufetu
0.21 | vstup zaméstnancu 0.40 | umyvarna kuch. nadobt 0.58 | manipula&ni prostor
\ 0.22 | chodba 0.41 | sklad brambor a zel. 0.59 | kancelar skladnika
4 O - NZ — 0.23 | @klidovGé komora 0.42 | vedouct kuchat¥ 0.60 | p¥ijem zboZi
& _ . . 0.24 | kanceld¥ vedouctho 0.43 | denni sklad 0.61 | myti a skl.p¥eprav.obalt
_ ) O |_ 77 d ﬂ 0.25 | kanceld¥ 0.44 | hrubg p¥ipr. brambor 0.62 | sklad vratnych oball
@H H@v 1 @ 5 0.26 | %atna Zen 0.45 | sklad chleba, petiva 0.63 | sklad d&isticich prost¥.
/) i 51 i i 0.27 | umgvérna Zen 0.46 | sklad mouky 0.64 | strojovna chlazeni
@H H@ 0.28 | WC Zen 0.47 | chodba 0.65 | chladird@ odpadkd
= =\ b 35 @ 0.29 | strojovna VZ, topent 0.48 | chladirna masa 0.66 | sklad odpadki
_ @H @ H@ - 0.30 | el. rozvodna 0.49 | mrazima masa 0.67 | umgvarna muzd
| LeoJL_J P¥ipravna masa bude - -
_ =1 ) 32 hlazend na 15 °C. 0 8 0.31 | sklad DKP 0.50 | mrazifma potravin 0.68 | 3atna muZd
_ @H m@w H@ 53 0.33 | denni mistnost zam. 0.51 | chladirna zeleniny 0.69 [ WC muza
_ L — 0.34 | ptipravna tésta 0.52 | chladirna potravin 0.70 | chodba
L @H m H@ - J2 0.35 | pfFipr. masa a vytl.vajec 0.53 | chladirna tukd, mléka 0.71 | rampa
— 0.36 | &istd priprava zeleniny 0.54 | chodba 0.72 | jidelna
|| Chl.poloizola&nt dvete = 0.37 | varna 0.55 | sklad suchych potravin
(=2 \ - 0.38 | vydej jidel 0.56 | sklad konzerv
21 — _ @ Betonovy sokl pod zarizenim — povrch hladky a vodorovny, z pohledové
—
I ! strany keramicky obklad, uvedené rozméry jsou v&etné& obkladu.
u , 0 @ @ @ DoporuCujeme, aby dvefe pripraven byly s prihledem.
13
_H_ _H_ A10 A11 | @ P¥ipojeni monitoringu — jednotlivych za¥izeni do kancelare.
e rlhi “ i i i @ Misto se zvysenym vyskytem tuku, doporucujeme pfipojit na lapol tuku.
] @ U zafizenT musT byt pfipraven zemnici drat. Nutno FeSit v projektu El.
_ 1 @ Prijmové vaéha bude zapusténa do podlahy.
A1 |>mw = @ U pracovnich ploch doporu¢ujeme rozmistit el.zdsuvky. Nutno Fesit
— 7
v projektu El.
| I _ _ % 5 @ K zaFizeni, které to vyZaduji, je nutné privést upravenou vodu
L] T
/\/ ; i od zmek&ovacke.
=
|| | | b @ Pro nasté&hovani my&ky je nutné pfripravit demontovatelnou pricku.
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A7.1 v . . -
| | ETAPA @ pfivod studené vody pfivod elektfiny
@ npfivod teplé vody N el.zasuvka 230 V
| STAVEBN( SOKL — V.100 MM & odpad el.zasuvka 400 V
- privod plynu
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E2 F10[ |4 | 11T I.ETAPA — Okno pro ptijem stolntho nadobf.
II L] = 7 ~ M w‘n/ Provizorni — doZasné resent.
G1 A i y CILOVY STAV — Nouzové okno — uzavfené roletou.
_ B ) 44 , 1 1 1.! Pro pfijem $pinavého nadobi, pokud nebude fungovat pas.
L F24q Otvor pro nast&hovani my&ek. Pricku resit jako demontovatelnou.
) = _H_ F1 il STANISLAV JIRUSKA, tel.: 732 350 080, email: sj@sjprojekt.cz
G2 - @ Projekéni a poradenskd Cinnost pro gastronomické, L
= | : i E2 F2 il chladirenské a prddelenské provozy.
— \I’
I I 40 45 Z ——— F6 nmv L Zodp.projektant:  Stanislav Jiruska Vypracoval: Stanislav Jiruska
C ) F1 - - PROJEKT
h:¢ _ e § Cast: Gastronomickd technologie
H G2 G3 41 I -
o . Investor: Mésto Trebol, Palackého nam. 46/Il, Trebok
_| |_ _ P1 @ O |_ 48 . wmn_v%%?m«onqm:m«ww dky. A — Misto: Jidelna, Na Sadech 349, Treboii Formdt: 10 x A4
[ _ _ _ Objekt: Jidelna, Na Sadech 349, Trebofi M&fitko: 1 :90
_ 5 _ Nazev Stupett. DS + DPS
SKOLNI JIDELNA TREBON - REKONSTRUKCE VARNY
! Datum:  2016-03-31
Doporuujeme zajistit snizent hluku Doporugujeme provést rekonstrukci Obsah: ETAPA + CLLOVY STAV — DISPOZIENI RESEN|, Zakzowael | Cisl: _ Paré:
z mistnosti, kde je osazena chladici technologie. povrehu rampy pro prfjem zboZf. 1mmczm._<. PRIPOINE. BODY




